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Welcome

The southern part of Croatia, hides the second largest Croatian
peninsula; Peliesac.

The Ston walls connect Ston and Mali Ston, famous for its walls,
salt pans and shellfish farms. As your journey continues you will
come to Janjina, a fishermen’s and agricultural village. Trpanj is a
fishermen’s village well known for its beautiful beaches. Orebic is
the biggest town on Peliesac, known for its maritime tradition. Peljeska
Zupa, in the hinterland, is well known wine-rich area. The western
part of PelieSac, beaches in Kuc¢iste and Viganj are ideal for active
tourism. PeljeSac offers the tourists in search of a holiday destination
several hotels, around fifteen campsites and top quality private
accommodation.

During the 19" century Orebic took pride in having the largest number
of captains in Croatia. The beauty of architecture from the glory days
of the town of captains is at plain sight to everyone passing along
the shore. The captains’ houses are only a part of the story which
the Maritime Museum in Orebic¢ will tell you in its entirety. Along the
sailors, even the Franciscans have left their mark here. They have
built a monastery and a Church of Our Lady of Angels (crkva Gospe
od andela) at 150 m above sea level, and the lookout spot offers
the most beautiful views of the Mediterranean. A famous captains’
cemetery rests next to the monastery. The Ston walls, called
the “Great Wall of Europe”, were built in the 14th century, and they
are 5. 5 kilometers long. The most ancient active salt pans in the
world, which remained bond to the traditional and natural method
of salt production which was not changed long since the antique
period, can also be found in Ston. Along Peljesac you will come
across middle age churches and monasteries, as well as the
heritage of various cultures from the Stone Age to this day.

Bienvenue

Dans la partie sud de la Croatie se trouve la deuxieme plus grande
péninsule de la Croatie, PeljeSac.

La muraille de Ston relie Ston et Mali Ston (,le petit Ston®), deux
petites villes célebres pour le mur, la saline et I'élevage des coquillages.
En continuant votre route, vous arriverez jusqu’a Janjina, un village
des pécheurs et des agriculteurs. Trpanj est une petite ville de
pécheurs connue pour ses magnifiques plages. Orebic est la plus
grande ville de PeljeSac, connue pour sa tradition maritime, tandis
que l'arriere-pays, PeljeSka Zupa, est une région viticole connue.
Les plages a Kuciste et Viganj, dans la partie ouest de PeljeSac,
sont parfaites pour le tourisme actif. Pour les vacances, PelieSac
offre aux touristes plusieurs hétels, une vingtaine de camps et un
hébergement privé de haute qualité.

Dans le 19e siecle, la ville d’Orebi¢ pouvait se vanter du plus grand
nombre de capitaines en Croatie. Le long de la cote, chaque passant
peut, aujourd’hui encore, admirer la beauté de I'architecture datant de
cette période de gloire de la ville des capitaines. Les maisons des
capitaines font partie d’une histoire dont le Musée Maritime vous
racontera la suite. A part des marins, les franciscains ont également
laissé leur marque sur la péninsule. A 150 m d’altitude, ils ont érigé le
couvent et I'église de Notre-Dame des Anges, avec un belvédere
duquel vous aller avoir I'une des plus belles vues de la Méditerranée.
A c6té du couvent se trouve le cimetiére des capitaines connu. La
muraille de Ston, appelé “La muraille de Chine européenne”, a été
construit dans le XIVe siecle, et s'étale sur une longueur de 5, 5 kilometres.
A Ston se trouve également la plus ancienne saline active du monde
qui est restée fidele a la tradition et la méthode naturelle de la production
de sel qui n’a pas changée depuis I’Antiquité. Tout au long de la
péninsule de PelieSac, vous trouverez des églises et des couvents
médiévaux, ainsi que des sites montrant I'héritage de différentes
cultures, de I'age de la pierre a aujourd’hui.
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B toxxHOM YacTy XopBaTum HaxoamTCst BTOPOW MO BEMNMYMHE XOPBAaTCKUN
nonyoctpos lNenewad.

CTOHCKME KPernoCTHbIE CTEHbI CBA3bIBAKOT ropoga CmoH n Manbiii
CMmOH, N3BecTHble 3TUMU CTEHaAMW, COoreBapHen U LeHTPOM Mo
BblpalmBaHuio yctpuy,. Mpogomkasa nyTb, Bbl Nonagete B STHUHY,
noceneHue pbldakos 1 paboux, TpraHb - pbioa4nii MOCENOK, N3BECTHbIN
CBOMMM MPEKpacHbIMU Mrisbkamu. Opebuy, camblii GObLLION HACENEHHbIN
NyHKT Ha NeneLuave, 3HaMEHUT MOPCKUMU TPaaMLMSIMK, & CyXOMyTHbIN
panoH lMenewka xyna - BuHogenvem. 3anagHas yacte [MNenewaua,
nnsbkv B Kyqyuwme v BueaHe kak 6yATO CO34aHbl AN aKTUBHOIO
Typuama. MNeneway npegnaraeT Typuctam ANs OTAbIXa HECKOINbKO
oTeneu, ABa AeCATKa KEMMNVHIOB U BbICOKOKAYECTBEHHOE pa3MeLLeHre
B YaCTHOM CEKTOpe.

[opopok Opebuy B 19 Beke mMor noxBactatbCsi camoin OonbLuon
YMCNEHHOCTLIO KanuTaHoB B XopeBaTun. KpacoTta apxutekTypbl 13
BPEMEH HaMBbICLLUEN CMnaBbl NOCENEHUS KannuTaHOB M CErogHs
npeacTaBnsieTcst KaxaoMy, uayLemy Baorbs 6epera. [loma kanutaHoB
- Wb YacTb NOBECTBOBAHUS, NPOOOIIKEHNE KOTOPOrOo PacCKaXxeT
Bam Mopckow my3ein. PpaHumckaHLbl, HAPSAY C MOPsiKamMu, Takke
OCTaBWIY 34€eCb NneYyaTtb CBOero npucyTcTems. Ha seicote 150 M Hag
YPOBHEM MOPSI OHM BbICTPOUIM MOHACTbIPh 1 LiepkoBb [eBbl Mapuu
oT AHrenoB, a CO CMOTPOBOW MNIOLLIAAKN Bbl CMOXETE HAacnaanTbCA
OLHMM N3 caMblX MpeKpacHbiXx BUOOB Ha Agpuatuke. Pagom c
MOHAaCTbIPEM MOKOUTCA 3HAMEHUTOE KanuTaHCKoe Knagouiue.
CTOHCKMe CTeHbl, Ha3dbiBaemble ,Kutanckon cteHon EBponbl®,
noctpoeHbl B XIV Beke, X NPOTSKEHHOCTb COCTaBMSAET 5, 5 KUMOMETPOB.
B ropoge CToH HaxoauTcsi camas ctapast U3 ENCTBYOLLMX ConeBapeH
B MUpe, KOTopas ocTanack BepHa Tpaguumm u npupogHoOMy crnocoby
NpOU3BOACTBA COMU, HE MEHSIBLLEMYCS C aHTUYHBIX BpeMeH. 1o Bcemy
nonyoctposy [NeneLual, Bbl MOXeTe yBUAETL CPeAHEBEKOBBLIE LIEPKBU
M MOHACTbIPU, Hacneamne pasnuyHbIX KyrbsTyp OT KAMEHHOTO Beka
[10 HaLUNX OHEN.

Powitanie

Na potudniu Chorwaciji ozposciera sie drugi pod wzgledem wielkosci
chorwacki pétwysep - PeljeSac.

Potozona na pdtwyspie miejscowos¢ Ston, znana z kopalni soli i
hodowli mafz, potgczona jest kamiennym murem obronnym z Mali
Ston. Dalej znajduje sie Janina - osada rybacka i rolnicza. Nastepnie
Trpanj - osada rybacka znana z przepieknych plaz. Z kolei Orebic,
najwieksza miejscowosé na potwyspie Peliesac, stynie z tradycji morskiej,
apotozony w glebilagdu region Peljeska Zupa z uprawy win. Zachodnia
czes¢ potwyspu oraz plaze w miejscowosciach Kuciste i Viganj sa
idealnym miegjscem aktywnego wypoczynku. Na potwyspie PelieSac
turysci moga wypoczywac w kilku hotelach, okoto dwudziestu
kempingach oraz w kwaterach prywatnych wyjatkowo wysokigj jakosci.

W XIX wieku Orebi¢ szczycit sie faktem, iz zamieszkiwany byt przez
najwieksza liczbe kapitandw w Chorwagcji. Piekno architektury powstate;
w najlepszym okresie tego kapitaniskiego miasta do dnia dzisiejszego
moga podziwia¢ osoby podrézujgce wzdtuz wybrzeza. Domy kapitariskie
s jednym etapem historii, ktorej dalsza czes¢ przedstawiona zostata
w Muzeum Morskim. W Orebicu swoje pietno odcisneli rowniez
franciszkanie. Na wysokosci 150 m n. p. m. wzniesli klasztor oraz
kosciét Gospe od andjela z punktem widokowym, z ktdrego rozcigga
sie jeden z najpiekniejszych widokdw na Morzu Srédziemnym. Obok
klasztoru znajduje sie stynny cmentarz kapitanski. Mury obronne
w migjscowosci Ston, nazywane ,,Europejskim Murem Chiriskim”,
wybudowane zostaty w XIV wieku i majg 5, 5 km diugosci. W Stonie
znajduije sie rowniez najstarsza, aktywna kopalnia soli na swiecie, w
ktdrej pielegnuije sie tradycyjny i naturalny sposdéb produkcji soli,
niezmienny od czasow antycznych.

Wzdtuz catego potwyspu PelieSac napotka¢ mozna $redniowieczne
koscioly i klasztory oraz pozostatosci réznych kultur, od epoki kamienia
fupanego do czaséw wspdtczesnych.
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Wine and
gastronomic offer

And when you lose your breath both due to weariness and beauty,
it is time for a break. You can spend it over homemade Dalmatian
specialties. The Mediterranean delicacies specific for Orebi¢ should
by all means be fulfilled with a glass of good wine. The town of
Potomie is specific for being a place where the Dinga¢ wine, the
first Croatian wine protected on an international level, that is the
first Croatian red wine, is produced. The Peljasac vineyards of
“Plavac mali” grow along the protected steep zone right by the
sea. And the very PelieSac peninsula lays the cradle of the first class
Croatian wines Dinga¢ and Postup. You, therefore, simply must
treat you palates to the pleasure of experiencing that unique taste.

When on Peljesac, by all means visit Ston which is known for its top
Adriatic delicacies. Choose your favourite shell fish and enjoy it,
raw or prepared in various risottos, pasta... . Do not forget they are
well known for its aphrodisiac characteristics.

Also try the fish specialties in taverns in villages along Peljesac, or
visit an agricultural farm and try the top quality meat prepared in a
traditional way. You will certainly be thrilled by the Peljesac pastry,
namely; stonski makaruli, hrostule, krokanat, broStulani mindeli...

Le vin et la
gastronomie

Et quand la fatigue et la beauté vous laissent sans haleine, il est
temps de faire une pause. Et cela, avec la cuisine autochtone de la
Dalmatie. Les délices méditerranéens de PeljeSac doivent étre
accompagneés d’un bon vin. Potomje est un village ou on produit le
vin Dingag, le premier vin croate a I’origine géographique protégée
au niveau mondial et qui est aujourd’hui le meilleur vin rouge croate.
Les vignobles d’une variété de raisin noir autochtone de PeljeSac
appelé Plavac Mali (,le petit bleu®), poussent sur une zone protégée
et raide le long de la mer. Et c’est la péninsule PelieSac qui est le
berceau des vins rouges croates de haute qualité - Dingac¢ et Postup.
C’est pour cette raison qu’il faut donner aux papilles gustatives le
plaisir de déguster ces saveurs uniques.

Pendant que vous séjournez a Peljesac, il est incontournable de
visiter la petite ville de Ston, connue pour ses spécialités délicieuses
de la cbte Adriatique. Choisissez vos coquillages préférés et dégustez-
les préparés a la fagon que vous préférez, crus ou préparés dans
une variété de risottos, pates... N'oubliez pas qu’ils sont connus
pour leurs vertus aphrodisiaques.

Godtez également les spécialités de poisson dans les tavernes
des petites villes a travers de la péninsule de Peljesac, ou visitez les
fermes et dégustez de la viande de meilleure qualité préparée d’une
maniere traditionnelle. Vous allez sGrement étre séduit par les
patisseries et gateaux de PeljeSac comme le gateau de macaronis
(,makaruli“) de Ston, les biscuits frits ,hrostule”, le ,krokanat®, les
amandes sucrées (,brostulani mindeli®)...

A Korza oT ycTanocTu 1 KpacoTbl Yy Bac Nepexsatut yx, HacTynaert
BpeMs oTAbixa. KOHeYHO, B CONPOBOXAEHMMN [anMaTUHCKOW KYXHU.
Menewaukne cpeguseMHoMopckMe Ontoga HeEMpeMeEHHO crieayet
cAobpuTh Yalen BuHa. [oTomMbe - 3TO MeCTo, rae Npou3BOaUTCS
8uHo JJuHzay“, nepBasi 3aLLMLLIEHHAs HA MPOBOM YPOBHE XOpBaTckast
Mapka BUHA, Ha CErofHsILLIHWIA eHb XopeamcKoe KpacHoe 8UHO
Homep 00uH. [Nenelualke eUHO2PAOHUKU copma ,,nsasay Manbii‘
pacTyT Ha 3aLUMLLEHHOM MNosice KPyTU3Hbl BAOMb MOpS. VI MMEHHO
nonyoctpoB lenewal, ABNSETCA KONbIGENbIO MyYLLNX XOPBATCKUX
KpacHbIX BUH ,[JuHeay u ,,[Tocmyn*. A noTomy Bbl NPOCTO 06513aHbI
no3esonuTb cebe yaoBonbCTBME NCNPOOOBaTb STOT HEMOBTOPUMbIWA
BKyc. Korga Bbl HaxoauTech Ha [MNeneluale, He NponycTuTe ropog
CmOH, N3BECTHbI CBOMMY 3aMevaTternbHbIMU agpraTuyeckumm
6nopamu. Beibepute cBou nobumble yecmpuybi n HacnaxganTech
UMW B TOM BUZE, KOTOPLI BaM GOmbLLe BCErO MO BKYCY, OT CbIPOro
[0 MPUroTOBIIEHHONO B Pa3fnnyHbIX PU30TTO, C MakapoHamu.... He
3abbIBaliTe 1 0 TOM, YTO OHM U3BECTHbI Kak adpoananakm. Oteegante
1 pbI6HbIe 651100a B TaBepHax 1 MecTeykax [eneluawa unm Bbibepute
NoceLLeHne CeNbCKUX MMEHUIA M NONpPoByTe camoe KayeCTBEHHoe
MSICO, MPUrOTOBIIEHHOE TPaANLIMOHHBLIM CocoboM. Bac HECOMHEHHO

WIno | gastronomia

A kiedy dech w piersi zapiera

Ci réwnoczesnie zmeczenie i piekno otaczajgcej przyrody, czas na
odpoczynek. | to przy domowej kuchni dalmatynskiej. Tutejsze delicje
srédziemnomorskie koniecznie trzeba popi¢ kropelka dobrego trunku.
Potomje to miejscowosé, w ktdrej produkuije sie wino Dingac - pierwsze
chorwackie wino prawnie chronione na swiecie, a obecnie pierwsze
chorwackie wino czerwone. Winnice na pétwyspie PelieSac, na
ktdrych rosnie plavac mali, potozone sa na stromych zboczach pasu
nadbrzeznego. Pétwysep jest kolebka doskonatej jakosci chorwackich
win czerwonych - Dingaé i Postup . Dlatego musisz sprawic przyjemnosc
swojemu podniebieniu i sprobowac tego nadzwyczajnego smaku.

W trakcie wizyty na PelieScu koniecznie trzeba zobaczy¢ Ston stynacy
z doskonatych, adriatyckich delicji. Wybierz mafze i delektuj sie ich
smakiem, bez wzgledu na sposoéb ich podania: na surowo lub jako
sktadnik réznego rodzaju risotto, makarondw... pamietaj tylko, ze
uznawane sg za silny afrodyzjak.

Sprobuj takze specjatow rybnych w konobach (rodzaj lokalu
gastronomicznego), ktdre znajdziesz na catym pdtwyspie albo zdecyduj
sie na wizyte w gospodarstwach wiejskich i skosztuj miesa najwyzszej
jakosci przygotowanego w tradycyjny sposob. Na pewno zachwycg
Cie rowniez tutejsze stodkosci: makaruli, hrostule, krokanat, brostulani
mindell...
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Eating
and drinking

On your way from Ston to the westernmost part of PelieSac peninsula,
you can choose from a number of places where you can enjoy typical
Dalmatian food. Aromas of the Mediterranean are part of our tradition.

Make sure you visit some of the local wineries and family farms which
offer traditional meals.

We recommend that you take the wine road marked with road signs
“PeljeSac - the Empire of Wine” and explore the taverns, restaurants,
wineries and wine shops you find on the way. The tastes of PeljeSac
are well-known, and we are especially proud of shellfish from Ston
and the famous red wine Dingac.

A number of events take place throughout the year in all towns and
villages on the peninsula, combining the tastes of PeljeSac and
celebrating its gastronomy and wine-making.

More information: www.visitpeljesac.hr

Ou manger
et boire

En partant de Ston vers I'extréme ouest de PeljeSac, vous aurez sur
la route I'embarras du choix parmi les lieux proposant la dégustation
de cuisine dalmate. Les arbmes de la Méditerranée font partie de
notre tradition.

Visitez dans tous les cas les caves a vins et les exploitations familiales
qui proposent des repas préparés de fagon traditionnelle.

Nous vous conseillons de suivre les symboles sur la route des vins
.PelieSac - empire vinicole“ et de découvrir nos tavernes, restaurants,
vignobles et caves a vins...Les saveurs de PeljeSac sont tres
réputées ; nous sommes notamment tres fiers des moules de Ston
et du fameux vin rouge Dingac.

Durant I'année, toute une série d'événements sont organisés dans
toutes les villes et villages de PelieSac, présentant les saveurs de
PelieSac dans le cadre de manifestations ceno -gastronomiques.

Pour plus d’informations: www.visitpeljesac.hr

Korga Bbl otnpaButeck ot CTOHa B HanpaBneHun KpanHero 3anaja
lMenetwaua, T0 NO NyTV CMOXETE BbIGpaThL MECTO, YTOObLI HaCNaaAUTLCS
HacTosLLEen AanMaTnHCKOM KyxHen. ApomaTtbl CpeanseMHOMOpbS
- 4YacCTb HaLUMX TPaAULNNA.

HenpeMeHHO noceTuTe nenellaukue BUHOAEINbHU U CeMeHble
depmbl, rae NpeanaratoT 6roaa, NPUroToBNEHHbIE MO TPAAULIMOHHBLIM
peuenTam.

PeKomeHuyeM Bam O6paTI/ITb BHMMaHWE Ha 3HaKn BOOJ1b HALLEero
BWHHOIO NyTH «[lMenewway - LAPCTBO BUH» U MOCETUTL HALLM TABEPHBI,
pecTopaHbl, BUHOAENIbHU U BUHHbIE norpe6a. BKbeI Menewauva
LLUMPOKO N3BECTHbI, a HaLly OCO6yPO ropaoCTb COCTaBMAKT CTOHCKME
MUANN N 3HAMEHUTOE KpacHOe BUHO «[unHrauy».

B TeuyeHwme Bcero roga B pasHbiX MeCTax nofyocTpoBa NPOBOAATCS
MepOonpUSTUS, NpeBpaLLiatoLLme BKychl [leneLasa B BUHOAENBYECKO-
racTpoHoOMM4yeckoe cobbITne.

Gdzie
dobrze zjes¢?

Skrecajac z migjscowosci Ston na zachod wyspy Peliesac, po drodze
znajduja sie miejsca, w ktérych mozna delektowac sie prawdziwie
dalmatyriskim jedzeniem. Srédziemnomorskie zapachy sa czescig
naszej tradycji.

Koniecznie odwiedz lokalne winnice i gospodarstwa rodzinne oferujace
potrawy przygotowane w tradycyjny sposob.

Proponujemy sledzi¢ symbol naszego szlaku winnego "PeljeSac -
krélestwo wina" i samemu odkry¢ nasze konoby, restauracie, winiarmie,
winoteki... Smaki PelieSca znane sg w dalekim i szerokim Swiecie,
ale szczegdlnie dumni jestesmy z matz - stonske Skoljke i znakomitego
czerwonego wina Dingac.

W kazdej miejscowosci na PelieScu przez okragty rok organizowanych
jest szereg wydarzen, ktére tacza lokalne smaki PeljeSca w impreze
enogastronomiczna.

Wiecej informaciji: www.visitpeljesac.hr



Peljesac is your favourite destination...

And in order you donst forget all the tastes of the most beautiful sea
in the world, we have prepared several PelieSac recipes to bring you
the scent of the Dalmatian south to your home...

O

PeljeSac est votre destination préférée...

Et afin que vous n’oubliiez pas toutes les saveurs de ce coin de la
cote de la mer Adriatique, la plus belle mer du monde, nous avons
préparé quelgues recettes de PelieSac pour vous, en espérant qu’elles
vous apportent le parfum de la Dalmatie du Sud...

v

Peljesac jest Twoim ulubionym celem podrézy...

Z mysla o zachowaniu od zapomnienia wszystkich smakdw
najpiekniejszego morza na swiecie, przygotowalismy kilka typowych
przepisow, ktdre przyniosa ze sobg zapach dalmatynskiego potudnia...

OYSTERS WITH LEMON

A true delight for gourmands are the shellfish from the clear sea of the
Malostonski bay.

Enjoy the fresh, raw oysters, splashed with a few lemon drops.
Preparation:

Open fresh oysters with a special knife and separate the shells.

Put the pulpy part and juice in the deeper part of the shellfish, and place
them on a plate, already covered with ice.

Serving:

Spray the oysters with lemon and serve them.

Do not forget to take a bottle of PeljeSac wine home with you while on
holiday; it will be an excellent match to the oysters preared this way.

BLACK RISOTTO

Ingredients for 4 persons:

0. 2 kg of cuttlefish, 0. 2 kg of mussels, 0. 2 kg of squids, 0. 1 kg of
onion, 0. 15 | of ail (olive and vegetable), 1 spoon of smashed tomatoes,
0. 1 1 of white wine, salt, pepper, vegeta, parsley and garlic - voluntarily, O.
3 kg of raw rice, cuttlefish black in necessary

Preparation:

Parch the onions on mixed oil (half vegetable-half olive), and add chopped
cuttlefish, cleared cuttlefish and chopped squids. Stew it for a time, along
with spices (parsely, pepper, vegeta, garlic and mashed tomatoes).

Pour it over with white wine, add raw rice, and later on pour water in it and
add cuttlefish black. Add shellfish in “shells” (mussels, warty venus) and
scampi. Also serve grated cheese, and have a glass of black Peljiesac wine.

MAKARULI CAKE
(sweet macaroni cake)
Ingredients:

for dough: one egg, a pinch of salt, a bit of sugar, 0. 5 kg of flour, for
cream: 300 g of almonds, 100 g of walnuts, 600 g of sugar, 50 g bread
crumbs,

1 teaspoon of coffee, 1 small bag of vanilla sugar, 2 lemon crusts, 10
eggs, 250 g of margarine, pasta tubes

Preparation:

Prepare stretched dough. Cook a half kilo of tube pasta. Spread the cake
pan with margarine. Put on stretched dough and a layer of boiled pasta,
add thrown (stirred) eggs and continue putting on the ingredients until you
use them all up. Cover with the rest of stretched dough and bake for 1
hour at the temperature of 180°C. Take the cooled dough out of the pan
and sprinkle with sugar and finely chopped almonds.

KROKANAT

Ingredients:

600 g of sugar, 250 g of almonds, 1 dl of water
Preparation:

Finely chop almonds with a knife. Fry them briefly in a pan, and put them
aside. Pour some water in a thick bottom pot and melt all sugar - until you
get arich syrup. Lower the temperature until the syrup is evenly
caramelized. Then add fried almonds, mix everything and throw it on a
working area which was previously slightly oiled for the caramel not to get
sticky. Leave it for a moment to cool off and become firm and then roll it
out using the oiled metal or plastic dough roller until it is 5 mm thick. Also,
use a slightly oiled cooking knife to get a 4-5 cm wide pasta.

HUITRES AU CITRON

Un vrai régal pour les gourmands sont les fruits de mer provenant des
eaux claires de la baie de Mali Ston. Régalez-vous avec des huitres
fraiches et crues, arrosées de quelques gouttes de citron.
Préparation:

Ouvrez les huitres fraiches avec un couteau spécial a huitres et retirez les
huitres de leurs coquilles.

Replacez la partie charnue et le jus dans la partie profonde de la coquille et
déposez-les sur une assiette que vous avez auparavant recouverte de glace.

Comment les servir:
Arrosez les huitres du jus de citron et servez.

N’oubliez pas de ramener de vos vacances inoubliables une bouteille du
vin blanc de PelieSac qui accompagnera parfaitement les huitres
préparées de cette fagon.

RISOTTO NOIR

Ingrédients: pour 4 personnes

0. 2 kg de seiche, 0, 2 kg de moules, 0. 2 kg calamars, 0, 1 kg d’ocignons,
0, 151 d’huile (d’olive et végétale), 1 c. a soupe de purée de tomates, O, 1
| de vin blanc, sel, poivre, mélange d’épices ,Vegeta“ du persil et de l'ail -
au goUt, 0, 3 kg de riz cru, encre de seiche au besoin

Préparation:

Dans un mélange d’huile (moitié d’olive et moitié de I’'huile végétale), faites
revenir les oignons, puis ajoutez la seiche hachée en petits morceaux, les
moules décortiquées et les calamars tranchés. Braisez bien le tout, en
ajoutant des épices (persil, poivre, mélange d’épices ,Vegeta“, 'ail et
purée de tomates).

Mouiillez avec du vin blanc, ajoutez le riz cru et puis ajoutez de I'eau et de
I’encre de seiche. Dans le risotto, ajoutez des coquillages que vous avez
conservés en coquilles (moules, praires) et les crevettes. Servez le risotto avec
du fromage rapé et accompagné d’un verre d’un bon vin rouge de PelieSac.

GATEAU DE MACARONIS
Ingrédients:

Pour la pate: un ceuf, une pincée de sel, un peu de sucre, 0, 5 kg de
farine, Pour la farce: 300 g d’amandes, 100 g de noix, 600 g de sucre, 50
g de chapelure, 1 cuillere a café de café, 1 sachet de sucre vanillg,
I’écorce de 2 citrons, 10 ceufs, 250 g de margarine, les pates creuses

Préparation:

Fraisez et étalez la pate. Faites cuire un demi-kilo de pétes creuses.
Graissez l'intérieur du moule avec de la margarine. Couvrez la moule avec
la péte étalée et faites des couches de la farce et des pétes cuites, versez
sur chague couche les ceufs battus et faites ainsi progressivement des
couches jusqu’a ce vous n’ayez utilisé au bout tous les ingrédients.
Couvrez avec le reste de la pate étalée et cuisez pendant 1 heure a une
température de 180 ° C. Laissez refroidir dans le moule puis démoulez,
saupoudrez de sucre et parsemez d’amandes hachées.

KROKANAT

Ingrédients:

600 g de sucre, 250 g d’amandes sans peau, 1 dl d’eau
Préparation:

Hachez les amandes avec un couteau. Faites-les brievement sautés a la
poéle, et mettez-les ensuite de coté.

Dans une casserole a fond épais, versez I'eau et dissolvez-y tout le sucre,
jusqu’a ce que vous n’obteniez un sirop épais. Réduisez le feu et laissez
le sirop caraméliser uniformément. Ajoutez ensuite les amandes grillées et
meélangez le tout. Versez la préparation sur le plan de travail que vous avez
auparavant couvert d’une fine couche d’huile pour que le caramel ne colle
pas. Pendant un petit moment, laissez refroidir et rétrécir un peu et étalez
a I’aide d’un rouleau huilé en métal ou en plastique de 5 mm d’épaisseur.
Finalement, coupez le mélange étalé avec un couteau de cuisine
légérement huilé en tranches de 4-5 cm de largeur.

OSTRYGI Z CYTRYNA

Prawdziwa rozkosz dla smakoszy, owocow morza — daru czystego morza,
w Zatoce Malostonskiej.

Delektuj sie swiezymi, surowymi ostrygami, skropionymi kilkoma kroplami cytryny.
Przygotowanie:

Swieze ostrygi otworzy¢ za pomoca specjalnego noza; rozchyli¢c muszle.
Do gtebszej czesci muszli wiozy¢ migso i sok; wytozy¢ ostrygi na talerz
wczesniej obfozony lodem.

Serwowanie:

ostrygi skropi¢ cytryna i podac.

Nie zapomnij z niezapomnianych wakacji na Peliescu przywiez¢
miejscowego butelki biatego wina, ktére doskonale pasuje do
przygotowanych w ten sposob ostryg.

CZARNE RISOTTO
Sktadniki dla 4 oséb:

0, 2 kg matwy, 0, 2 kg matzy, O, 2 kg kalmardw, O, 1 kg cebuli, 0, 15|
oleju (roslinnego i oliwy z oliwek), 1 tyzka przecieru pomidorowego, 0, 1 |
biatego wina, sdl, pieprz, Vegeta, natka pietruszki i czosnek — wedtug
uznania, 0, 3 kg surowego ryzu, atrament z matwy — wedtug uznania

Przygotowanie:

Na oleju (pdt roslinnego, pdt oliwy z oliwek) usmazyc cebule na zloty kolor,
nastepnie dodac posiekana matwe, oczyszczone matze i pokrojone
kalmary. Dusi¢ razem z przyprawami (natka pietruszki, pieprz, Vegeta,
czosnek i przecier pomidorowy). Podla¢ biatym winem, dodac surowy ryz,
dola¢ wody i atramentu z matwy. Do risotto doda¢ mieczaki i krewetki.

Czarne risotto podawac z tartym serem i odrobing czarnego wina
pochodzacego z potwyspu Peliesac.

TORT ,,MAKARULI
Sktadniki:

ciasto: jedno jajo, szczypta soli, odrobina cukru, 0, 5 kg maki, masa: 300
g migdatdw, 100 g orzechow, 600 g cukru, 50 g butki tartej, 1 tyzeczka
kawy, 1 cukier waniliowy, skorka z 2 cytryn, 10 jaj, 250 g margaryny,
makaron rurki

Przygotowanie:

Zagnies¢ ciasto. Ugotowac pdt kilograma makaronu rurki. Tortownice
wysmarowac¢ margaryna. Na dno utozy¢ ciasto, nastepnie wyla¢ mase,
utozy¢ gotowany makaron, zala¢ rozmaconymi jajami i tak na przemian az
do wyczerpania sktadnikdw. Na wierzch potozy¢ warstwe ciasta i piec
przez 1 godzine na temperaturze 180°C. Schtodzony tort wyciagnac z
tortownicy, posypac cukrem pudrem i siekanymi migdatami.

KROKANAT

Sktadniki:

600 g cukru, 250 g obranych migdatéw, 1 dl wody
Przygotowanie:

Migdaty posieka¢ nozem; krétko podsmazy¢ na patelni i odstawic na bok.
Do naczynia o grubym dnie nala¢ wody, w ktdrej nalezy roztopi¢ caty
cukier — az do uzyskania konsystencji gestego syropu. Zmniejszy¢
temperature i doprowadzi¢ do rownomiernego skarmelizowania sie
substanciji. Doda¢ podsmazone migdaty, wszystko razem wymieszac i
wyla¢ na rowng powierzchnie wczesniej posmarowana cienka warstwg
oleju, w celu zapobiegniecia sklejaniu sie karmelu. Lekko schtodzi¢ mase,
ktora nastgpnie nalezy watkowac nattuszczonym, metalowym lub
plastykowym, watkiem do grubosci 5 mm. Rozwatkowang mase pociac
nattuszczonym nozem kuchennym na szerokosc okoto 4 - 5 cm.



&

Beaches and
active tourism

Clean and clear sea and various and diverse beaches are the places
where we can all find our favourite part of the sea and mainland. A
shallow sand and pebble beaches for families with children, romantic
and hidden bays or cliffs, famous beaches with fun facilities and
night adventures and sports programmes, windy bays and channels
for windsurfers, tranquil bays and cliffs for the admirers of diving...

After swimming in the crystal clear sea, go for a genuine walk along
the bottom of the sea in one of our diving centres. Amateurs and
sportsmen looking for wind and a lot of fun will fully satisfy their
desire at a beach in Viganj. The mistral wind which keeps caressing
the sails during the summer months has created a miracle here - a
Croatian top surfing destination. Is there a better way to both be
active and relax? There are over 100 kilometres of hiking and cycling
trails on the PeljeSac area. The ones leading to the top of Mount of
St. llija from three different directions are marked with standard
markings. You can enjoy the scent of the Mediterranean herbs on
you way up.

Peljesac is a place where dreams of a perfect summer holiday
come true.
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Les plages et le
tourisme actif

La mer cristalline et propre et les plages diverses et variées, ce sont
des endroits ou chacun peut trouver sa partie préférée de la terre et la
mer. Les plages plates de sable ou de galets pour les familles avec des
enfants, les criques ou les rochers romantiques et cachées, les plages
célebres avec des offres de divertissernent jour et nuit ou des programmes
sportifs, les criques et les canaux avec beaucoup de vent pour les
véliplanchistes, les criques et les falaises tranquilles pour ceux qui aiment
faire la plongée...

Apres quelques brasses dans les eaux cristallines, faites une promenade
sérieuse au fond de la mer dans I'un des centres de plongée. Les
sportifs amateurs et professionnels qui cherchent le vent et I'aventure
peuvent assouvir leur appétit ala plage de Viganj. A cet endroit le mistral,
un vent qui, durant les mois d’été, caresse constamment les voiles, a
fait un miracle - il a créé la destination croate la plus branchée pour les
surfeurs. Existe-t-il une meilleure facon de bouger et de se détendre
en méme temps? Dans le domaine de Peliesac, il y a plus de 100
kilometres de sentiers de randonnée pédestre et cyclable marqués.
Les trois sentiers menant de différentes directions a la pointe de Sveti
llja (Saint-Elie) sont marqués de maniére standardisée. Tout au long de
la route, vous pouvez profiter du parfum des plantes méditerranéennes.

Peljesac est un lieu ou les réves de vacances parfaites deviennent
réalité.

Yuctoe 1 npospadHoe Mope, pa3HoObpasHble MUIsKU - 3TO MecTa,
roe Ons Kaxgoro HavaeTcs MobyMbIN Yronok Mopst U CyLun. PoBHble
necyaHble 1 rpaBuiHbIe NISHKK s ceMeit ¢ AeTbMU, POMaHTUYHbIE,
CKPbITbIE 3an1Bbl 1 YTECHI, N3BECTHbIE NIISKM C pa3BriekaTerbHbIMU
COOPYXXEHUSIMU U HOYHBIMU YBECENEHUAMU U CMOPTUBHBLIMU
nporpamMmMamMu, NpoayBaeMble BETPOM OyXTbl M kaHasbl 41 fitobuTenein
BUHACEPVHra, TUXME COKPOBEHHbIE MECTa AN HbIPSAbLUMKOB. . .

[Mocne kynaHusa B KpUCTanbHO YMCTOM MOPE Ha4YHWUTE CepbesHoe
nyTeLlecTBe No MOPCKOMY [HY B OHOM U3 LIEHTPOB OalieuHea.
TypUCTbI 1 CMOPTCMEHbI, KaXayLLMe BETPA U aKTUBHBIX Pa3BrieyeHuit,
CMOTYT MOJSHOCTbLIO YAOBMETBOPUTL CBOM anmneTUTbl Ha Nisike B Buraxe.
3pecb mucTparnb, BCe NETHUE MeCsiLbl HENMPECTAHHO NacKatoLLImMn
napyca, COTBOpW 4Yygo - Haunydywee B XopBaTtum MecTo Ans
cepghuHaucmoe. EcTb nu ny4mii cnocob ABuratbest v paccnabnsases
oaHoBpeMeHHO? Ha Tepputopum Meneluava pa3meyeHo cabiwe 100
KUITOMETPOB Mewexo0HbIX Vi 8e/10CUNeOHbIX JOPOXeEK. Te U3 HUX,
KOTOpble TPeMs NyTamu BedyT Ha ropy CeaToro Minum, oTMeyeHb!
CTaHOapTHbIMY 3HaKaMu. B nyTu no HAM Bbl MOXETE HacnaxaaTbecs
apomMatamMu CpeM3eMHOMOPCKUX PaCTEHWIA.

lMeneway - 370 MecTO, rae cObIBAKOTCA CHbI O coBepLIeHHOM
JNIeTHeM oTAablixe.
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Plaze i turystyka
aktywna

Czyste i przejrzyste morze, réznorodne plaze, miejsca gdzie wszyscy
moga znalez¢ swoja czes¢ morza i ladu. Ptytkie plaze, piaszczyste
lub zwirowe, dla rodzin z dzie¢mi, romantyczne i ukryte zatoczki lub
skaty, popularne plaze z atrakcjami letnimi, zabawami nocnymi lub
programami sportowymi, zatoki i kanaty idealne dla windsurferéw,
ciche zatoki i skaty dla mitosnikéw nurkowania...

Po kapieli w krystalicznie czystym morzu skus sie na spacer po dnie
morskim w jednej z baz nurkowych. Amatorzy oraz zawodowcy
spragnieni wiatru i dzikiej zabawy zaspokojg swoje apetyty na plazy
w miejscowosci Viganj. Wiejacy tutaj maestral, ktéry w miesigcach
letnich bez przerwy mituje ich zagle, stworzyt chorwacka top destynacje
dla surferow. Czy istnieje lepszy sposdb na réwnoczesny ruch i
wypoczynek? Na potwyspie PelieSac wytyczono ponad 100 kilometrow
Sciezek pieszych i rowerowych. Te z nich, ktdre w trzech kierunkach
prowadzg na szczyt Sveti llija oznaczone zostaty w standardowy
sposob. W trakcie spacerow mozna delektowac sie zapachem
roslinnosci srodziemnomorskie;.

Peljesac to miejsce, gdzie marzenia o doskonatym wypoczynku
letnim staja sie rzeczywistoscia.
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Make sure to
stop and explore

If our cultural heritage tells us a story, the story of cultural heritage
of PeljeSac is never-ending.

Let us start from the monumental Walls of Ston, the longest fortification
wallin Europe, and stop at Ston Saltworks, the salt production plant
which still operates in the same way it did in ancient times. We
continue our story with the fields around Ston, where the land was
divided in Roman times by using the so-called Centuriation method,
and which are now dotted with churches and chapels. The 61 km
long Napoleon road stretches almost across the whole peninsula
and is nowadays still a part of the road network used in active
tourism. Our next stop is Janjina, a small village which is home to
remains of the Ducal palace dating back to the Republic of Ragusa.
Trpanj is a hamlet with the Ancient fortress (Gradina) which has a
beautiful belvedere. PelieSac also has rich religious heritage, which
can be found in all towns and villages. The most prominent churches
are St. Blasius and St. Michael in Ston, the parish church of St.
Blasius in Janjina, St. Peter and Paul, Our Lady of Karmel and St.
Roch in Trpan;.

The Franciscan monastery in Kuna has a valuable art collection
which includes the works of local painters, while the story of Orebic
begins with Our Lady of Angels, the church with a belvedere that
offers one of the most stunning views in the Mediterranean. The
museum of votive photos of sailors and their families and the Captain’s
Cemetery remind of the maritime tradition of Orebic, the story of
which can be read from Captains’ Houses, the Maritime museum
and the beautiful love story of the Mimbelli family.

Sile patrimoine culturel dont nous avons hérité raconte une histoire,
alors I'histoire des curiosités culturelles de PelieSac est sans fin.

Partons des imposants remparts de Ston, les plus longs remparts
fortifieés d'Europe, en passant par les sauneries de Ston au sein
desquels le sel est encore produit comme a l'antiquité. Nous poursuivons
notre histoire a travers la plaine de Ston qui a I'époque romaine était
divisée en centuriation et qui est aujourd’hui riche en églises et
chapelles. La route de Napoléon, longue de 61 km, s'étend pratiquement
tout le long de PeljeSac et constitue aujourd'hui une partie de la
piste de tourisme actif. Nous parvenons ensuite a Janjina, un petit
village qui propose de magnifiques vestiges du palais princier de
I'époque de la République de Dubrovnik. Trpanj est un bourg du
village antique de Gradina offrant un magnifique point de vue. Le
patrimoine sacral de la presqu'ille de PeljeSac est présent dans tous
ses lieux, les églises les plus connues étant celles de Saint Blaise
(Sveti Vlaho) et Saint Michel (Sveti Mihajlo) a Ston, a Janijina I'église
paroissiale de Saint Blaise (sveti Vlaho), a Trpanj les églises de Saint
Pierre (sveti Petar) et Saint Paul (sveti Pavle), I'église de Notre-Dame
de Carmel (Gospa od Karmela) et I'église de Saint Roch (Saint Rok).
Un monastere franciscain réputé situé a Kuna propose une riche
collection d'ceuvres d'art de la région ; nous débutons I'histoire sur
Orebi¢ a I'église de Notre-Dame des Anges qui offre une des plus
belles vue sur la Méditerranée. Le Musée des ceuvres votives de
marins et de leur familles, ainsi que le cimetiere de capitaines nous
rappellent la tradition maritime d'Orebi¢ dont I'histoire vous ai conté
par les maisons de capitaines, le musée maritime et la magnifique
histoire d'amour de la famille Mimbelli.

Ecnu 6b1 Halle KynbsTypHOE Hacneame Morno roBopuTb, Ero pacckas
0 KymnbTYpHbIX AocTonpumeyarternbHocTsx MNenewaua 6bin 6bl
6EeCKOHEYHbIM.

HayHeM ¢ MOHYMeHTanbHbIX CTOHCKUX CTEH, CaMbIX MPOTSXEHHbIX
KpenocTHbIX CTeH B EBpone, 3aTem nepengem kK 3HaMeHUTOMn
CTOHCKOW coneBapHe, rge Comnb BCe elle Npov3BOaUTCS Kak B
aHTUYHble BpeMeHa. MNpogormkmum cnywaTtb pacckas Ha CTOHCKOM
nore, pasgeneHHoM eLe B puMcKMe BpemeHa B hopMme Tak
Ha3blBaeMOW LEHTypMaummn, a HblHE HANoOIHEHHOM LIEPKBSIMU U
yacoBHAMU. NMyTb HanoneoHa agnuvHomn 61 KM NPoxXoausn NoYTU
Yyepes Bech [leneLual, u cerogHsi ABMSIETCA YacTbio MapLupyTa Anis
aKTUBHOIO Typuama. 3atem Mbl npubbiBaeM B AHMHY, HebonbLLoe
noceneHne, roe pacnofnoXeHbl BENUKOMENHbIE pa3BasivHbI
KHsPKecKoro Asopua anoxu [y6poBHuLKoN pecnybnuku. TpnaHb
ABMNSIETCS AepeByLUKa C ApeBHeN kpenocTu (MpaanHa), KOTophbIn
nMeeT KpacuBbln GenbBeaep. Bo Bcex HaceneHHbIX MyHKTax
nonyocTtpoBa lenewawy MMerTcsl 3HaUnTENbHblIE NaMSTHUKN
cakpanbHOro Hacnegusi, a Hambonee U3BECTHBIMU CpPean HUX
aBnaTcs uepkem Ce. Bnaxa n Ce. Muxauna B CToHe, npuxoackasi
LepkoBb CB. Bnaxa B AHWHe, a B TpnaHe - uepkem cBATbIX NeTpa
n Naena, uepkoBb boromartepu Kapmenbsckon u Lepkosb Ca. Poka.
3BeCTHbIV hpaHLMCKaHCKNIA MOHACTbIPb, HaxoasLwmmncs B KyHe,
pacnonaraeT 3Ha4UTeNbHOM KONNeKLUMen Npon3BeaeHIn NCKyCCTBa
MECTHbIX XyA0XHMKOB, a paccka3 06 Opebuye cnegyeT HayaTb C
Lepkeu Boromartepu AHrenos, Co CMOTPOBOW NIOLLAAKN, C KOTOPOW
OTKPbIBAETCS OAMH M3 NpeKpacHenLwmx Buaos Cpeam3eMHOMOpPbS.
My3el kapTuH, BbIMONTHEHHbIX MO 06ETY MOPSIKOB 1 UX CEMEWN, U
KanuTaHckoe Knagbulle HanoMuMHaKT O TpaguLmMaX MoOpexonoB
Opebuya, nctoputo KOTopbIX NoBegaoT Bam goma kanMTaHOB B
3TOM ropofKe, MOPCKOM My3€eln 1 NpekpacHoe NoBECTBOBAHME O
no6su cembn Mumbennu.

Warto zobaczyc

Jezeli dziedzictwo kulturowe, ktdre otrzymalismy od naszych przodkdéw
opowiada swoja historie, to zabytki kulturowe na Peljescu sag
niekoriczaca sie opowiescia.

Zacznijmy od monumentalnych murdw otaczajgcych Ston, najdtuzszej
fortyfikacji obronnej w Europie, przez stynng warzelnie soli, w ktdrej
do dnia dzisiejszego sol produkowana jest tak jak w czasach antycznych.
Naszg opowies¢ kontynuujemy na polu Stonsko polie, ktdre w czasach
rzymskich byto podzielone éwczesna technikg zwang centuriacia,
awspotczesnie znajduja sie na nim liczne koscidtki i kapliczki. Droga
Napoleona, o dtugosci 61 km, przebiega praktycznie przez caty
Peliesac i dzisiaj jest szlakiem turystyki aktywnej. Dalej dojezdzamy
do miasteczka Janjina, w ktérym znajduija sie ruiny ksiazecego zamku
z czasow Republiki Dubrownickiej. Trpanj to osada starozytny Gradiny
z przepieknym punktem widokowym. Dziedzictwo sakralne pdtwyspu
PelijeSac znalez¢ mozna praktycznie w kazdej miejscowosci, a
najbardziej znanymi jego przyktadami sg koscidt sw. Viaha i Sw.
Mihajla w Stonie, koscidt parafialny sw. Vlaha w migjscowosci Janjina
oraz kosciot sw. Piotra i Pawta, kosciot Gospe od Karmela i kosciot
$w. Rocha w miasteczku Trpanj. Znany klasztor franciszkanski, z
cennymi zbiorami dziet tutejszych artystow malarzy, znajduje sie w
miejscowosci Kuna, a historie o Orebicu rozpoczynamy od kosciota
Gospe od Andela, z ktdrego punktu widokowego rozposciera sie
jeden z najpiekniejszych widokdw w catym basenie Morza
Srédziemnomorskiego. Muzeum obrazéw marynarzy i ich rodzin
oraz cmentarz kapitanski przypominajag o zeglarskiej tradycji Orebica,
ktdra opowiadajg rowniez tutejsze domy kapitariskie, muzeum morskie
oraz przepiekna historia mitosna o rodzinie Mimbelli.
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Accommodation

Peliesac offers accommodation which caters to all needs of modern
tourists. It has hotels of different categories and sizes, from small
family boutique hotels to the big ones for those who prefer larger
company. You can find a guesthouse in almost any village on Peljesac.
If you stay in a guesthouse or a holiday house, you will definitely
have a chance to experience the true Dalmatian life with your hosts
who will tell you some local stories. We are especially proud of
PelieSac campsites, from the small ones run by the local families to
the bigger ones where you can have your own pitch to place your

tent or stay in one of their mobile homes.

Ou dormir

Peliesac a travers son offre d'hébergement a su identifier les besoins
actuels des touristes pour vous proposer des hébergements en
hotels de différentes tailles et catégories, des petits htels familiaux
jusgu'aux grands hétels pour ceux qui apprécient la foule. Vous
pourrez trouver des pensions de famille dans pratiquement toutes
les villes de Peliesac. L'hébergement en appartements ou maisons
de vacances vous permettra de découvrir la vie dalmate grace a
vos hoétes qui vous conteront slrement une histoire locale. Nous
sommes tout particulierement fiers de I'offre de campings de Peljesac,
des petits campings familiaux jusqu'aux campings plus importants
qui outre un hébergement sur parcelles propose des hébergements
en mobiles-homes.

MpeonoxeHns no pasmeLLeHnto Ha lMNeneLuade 0TBEeYatoT NOXeNaHUaM
COBpPEMEHHbIX TypUCTOB. Bam ByaeT npeanoxeHo npoxneBaHue B
OTENsAX Pa3NMYHOM KaTeropum 1 paamepoB, OT HEBOMbLUMX CEMENHbIX
OyTuMK-OTENen A0 KPYMHbIX FOCTUHUL, ANs NoOUTenemn WMpPoKoro
obuiecta. CemeliHble NaHCUOHbI Bbl MOXeTe HalTh NoYTN BO
BCEX HaceneHHbIX NyHkTax [Nenelaua. Pa3velleHve B anapTaMmeHTax
N Aa4dHblX JOMUKaX, HECOMHEHHO, AacT Bam BO3MOXHOCTb
MO3HAKOMMUTBLCS C MOASIMHHOM XXW3HbLO [lanmvauum, ¢ rocTenpUMMHbIMA
X03sieBaMU, KOTOPbIE C PaAOCTbI0 PACCKaXyT BaM KaKyto-HUOYab
N3 MECTHbIX UcTopuin. Mbl 0COBEHHO ropanMcs NPeanoXeHnem
KeMnuHros Ha lMNenewaue, oT HEBOMbLUMX CEMENHBLIX KEMMUHIOB
[0 6onee KpynHbIX, r4e Hapsay ¢ 3eMernbHbIMU yYacTkamu ans
pasMelLeHNs NpeanaraeTcsi NPoXXMBaHNe B MOOUIbHbBIX ZOMMKaX.

PelieSac swoja ofertg zakwaterowania dobrze poznat wspdtczesne
potrzeby turystéw i oferuje noclegi w hotelach o réznych kategoriach
i wielkosciach: poczawszy od matych, rodzinnych hoteli butikowych
az do duzych hoteli dla osdb preferujgcych wieksze skupiska ludzi.
Pensjonaty rodzinne mozna znalez¢ praktycznie w kazdej miejscowosci
na PeljeScu. Zakwaterowanie w apartamentach i domach
wypoczynkowych na pewno daje mozliwos¢ poznania prawdziwego
zycia w Dalmaciji, a ich gospodarze z przyjemnoscig opowiedzg
lokalne historie. Szczegdlnie dumni jestesmy z oferty kempingdw
dziatajgcych na PelieScu - matych kempingdw rodzinnych oraz nieco
wiekszych, ktdre oprécz zakwaterowania na stanowiskach oferuja
takze domki mobilne.




There are numerous events on PelieSac throughout the year. The dates
are subject to change, but these are the events you can attend:

PELJESAC PENINSULA

1st weekend in December - Open Day of PelieSac wine cellars
STON

In March, the week of March 19 - the Festival of Oysters

Last weekend in June - International Folk Orchestra Festival
1st Saturday in August - Bila no¢

2nd Saturday in August - Summer masquerade

The 3rd Sunday in August - Wine Night in Stone

The 1st weekend in September Film Food Festival - Kinookus
The 3rd Sunday in September - Ston Wall Maraton

JANJINA

Last Saturday in June - Tastes of Peliesac - the festival of gastronomy
and wine-making

July - Fishermen’s Nights (2)

August - Fishermen’s Nights (2)

August 8 - Wine Evening

TRPANJ

Tastes of Peljesac - the festival of gastronomy and wine-making

Klapa Festival (festival of a capella singing groups) - 3rd Saturday in May
28.06. & 30.07. - Classical concerts

13.08. - Wine Evening

OREBIC

Ciklotour in PelieSac Parish - the 3rd Saturday in May and the 1st Saturday
in October

Windsurfing competition in Vigan;j - the 1st weekend in June
The 5th of June, July, August and September - Captain’s Dinners

Every Thursday - Tastes of PeljeSac - the festival of gastronomy and
wine-making (from the 2nd Thursday in June until the last Thursday in
September)

Every Monday - Sound of Dalmatia (from the 2nd Monday in June until
the 2nd Monday in October)

Last Saturday in July - Klapa Festival (festival of a capella singing groups)
South Dalmatian Regatta - 1st Friday in August

August 5 - Folk evening to celebrate the Victory Day

Folk evening - the 3rd Sunday of every month from May until September

Classical concerts - every other Sunday from the last Sunday in May
until the 3rd Sunday in September)

Rozariada - 7-day sports competition in various disciplines - from September
29 in Viganj
Patron saint celebrations - local festivities that you can find in almost all

towns and villages on PelieSac throughout the year. Some of the traditional
ones:

24.05. - Orebi¢
23.06. - Zuljana
23.07. - Ston, Viganj
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste

15.08. - Trpanj, Postup, Sreser

16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)

24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

The announced dates are subject to change.

Note: not all of these events are organized by tourist boards, so they
cannot guarantee that all events will take place.

More information about these and other events: www.visitpeliesac.hr
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Evénements

Des événements sont proposés a PelieSac durent toute I'année. Méme si les
dates sont susceptibles de changer, nous pouvons d'ores et déja annoncer:

PELJESAC PENINSULE

1er week-end en Décembre - Journée portes ouvertes de Peliesac caves
STON

En mars, la semaine du 19/03 - les Journées des Huitres

Le dernier weekend de juin - Le Festival international des orchestres populaires
1er samedi d'ao(t - Bila no¢

2e samedi en ao(t - Mascarade d'été

Le troisieme dimanche d'ao(t - La nuit des vins a Ston

Le premier week-end de septembre Film Food Festival - Kinookus

Le troisieme dimanche de septembre - Ston Wall Maraton

JANJINA

LLe dernier samedi de juin - Les Saveurs de PeljeSac - événement ceno
-gastronomique

Juillet - les soirées de pécheurs (2)

Ao(t - les soirées de pécheurs (2)

08.08. - La nuit des vins

TRPANJ

LLes Saveurs de PeljeSac - événement ceno-gastronomique

les rencontres des «klapa» (chceurs dalmates traditionnels) - troisieme samedi
de mai

28.06. & 30.07. - Concerts de musique classique
13.08. - La nuit des vins
OREBIC

Promenade a vélo dans la paroisse de PelieSac - 3¢éme samedi de mai et
premier samedi d'octobre

Tournoi de surf de Viganj - premier weekend end de juin
5 juin, juillet, ao(t et septembre - les Soirées du Capitaine

Chaque jeudi - les Saveurs de Peljesac - représentation ceno-gastronomiques
(du 2eme jeudi de juin au dernier jeudi de septembre)

Chague lundi - Les Sons de Dalmatie (du 2eme lundi de juin au 2eme lundi
d'octobre)

Dernier samedi de juillet - les rencontres des «klapa» (chceurs dalmates
traditionnels)

Début de la régate de la Dalmatie du Sud - 1er vendredi d'aodt

05/08 - soirée folklorique lors du Jour de la Victoire (une des fétes nationales
croates)

Les soirées folkloriques - chagque 3eme dimanche du mois de mai a septembre
Concerts de musique classique - chagque deuxieme dimanche a compter du
dernier dimanche de mai jusqu'au 3éme dimanche de septembre.
Rozariada - tournoi sportif de sept jours dans plusieurs disciplines sportives
- a compter du 29/09 a Vigan;.

Les fétes populaires - liées aux saints patrons, se tiennent dans pratiquement
toutes les villes de PelieSac et ce durant toute I'année. Voici une liste de
certaines des fétes traditionnelles :

24.05. - Orebic¢
23.06. - Zuljana
23.07. - Ston, Vigan]
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste

15.08. - Trpanj, Postup, Sreser

16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)

24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

Les dates annoncées sont susceptibles d'étre modifiées.

Remarque : les offices de tourisme ne sont pas organisateurs de tous les événements
et ne peuvent garantir la tenue de ceux-ci.

Pour plus d'informations sur ces événements touristiques: www.visitpeljesac.hr
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PaznuyHble meponpusaTus Ha Menelale NpoucxXoasT Kpyriblii rog,.
HecmoTps Ha TO, YTO gaTbl MOTYT MEHSATbCS, Mbl MOXEM
npouHdgopmmposaTs Bac sapaHee:

MepBbI ynK-aHA B Aekabpe - [leHb OTKpbITbIX ABEepe naneLllawkme
BUHHBIX Norpe6oB

B mapTe, B Heaento, Ha KoTopyto npuxogutes 19 mapta - [JHu ycTpu

B nocnegHve BbixogHble MioHS - MexayHapoaHbI checTrBarb HapoaHbIX
OpKEecTpoB

1-n cy660THI B aBrycte - benas HOK

2-14 cy660ThI B aBrycTte - Jleto mackapap,

TpeTbe BockpeceHbe aBrycta - Houb BuHa B CTOHe

MepBble BbixogHble ceHTs6ps «Film Food Festivaly - «KnHoBkyc»
TpeTbe BockpeceHbe ceHTs6ps - MapadoH «Ston Wall Maraton»

MocnegHas cy66oTa noHs - «Bkycel Nenewaua» - BUHOAENbLYECKO-
racTpOHOMUYECKOE MeponpusaTue

Wionb - Peibaukve Bevepa (2)
ABrycT - PoibaLkme Bevepa (2)
8 aBrycta - Houb BuHa

«Bkycebl [Menelwava - BUHOAeNE4eCKO-racTPOHOMUYECKOE MEPONPUATHE

BCTpeYa UCMonHuUTENen «knana» (TpaauuMoHHOe AanMaTuHcKoe
XOpOoBOE NeHne) - TpeTuii cybboTy mas

28.06. & 30.07. - KoHLEepTbl Knaccuyeckon mMy3blku
13.08. - Ho4b BUHa

Benonpober no MNMenewaukoi obnactu - Tpetba cyb6oTa Masi v nepsas
cybboTa okTs6ps

CopeBHoBaHUsi N0 BUHACEPdUHTY B BuraHe - nepBble BbIXOAHbIE NIOHS
5 yucna B UOHe, 1ione, aBrycte n ceHTsbpe - KanntaHckue Beyepa

Kaxabin vyetBepr - «Bkycbl lNenewauya» - BUHOOENBYECKO-
racTpoHoOMMYeckoe MepornpusTue (CoO BTOPOro YeTBepra UHA 40
nocrnefHero YeTsepra ceHTabps)

Kaxabin noHegenbHuK - «3Byk [lanmavummy (Co BTOPOro noHeaenbHUK
WIOHSA O BTOPOrO MOHeAernbHUK OKTS0pst)

MocneaHssa cy6boTa uonsa - BCTpeya UCMONHUTENEen «knana»
(TPaaMuUMoHHOE AanmaTUHCKOe XOPOBOe MeHne)

CrapT HOxHoganmMaTUHCKOM peraTbl - nepsasi NATHULA aBrycra

5 aBrycta - honbKnopHhkI Bevep B [leHb nobesbl

PonbKknopHble Bevepa - Kaxaoe TpeTbe BOCKpECEHbE MecsiLa, C Masi
no ceHTs6pb

KoHLepTbl knaccnyeckonm My3blku - Kaxgoe BTOpOe BOCKpPeCeHbe,
HayMHas ¢ nocreaHero BOCKpeceHbs Masi 10 TPETbero BOCKPeCeHbs
CeHTSA0ps

Posapuaga - ceMmaHeBHble CMOPTUBHbBIE COPEBHOBAHMS B Pa3fINYHbIX
avcumnnmHax - ¢ 29 ceHTabps B BuraHe

HapopgHble npasaHmKm - CBA3aHbI CO CBATLIMU 3aLLMTHUKaMM 1 MPOBOAATCS
MoYTM BO BCEX HAcCENeHHbIX NyHKTax lNeneluaua B Te4eHre BCero roga.
HeKOTOpre TpaauUuNOHHbIE NPpa3gHUKA:

24.05. - Orebic¢
23.06. - Zuliana
23.07. - Ston, Vigan]
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste
15.08. - Trpanj, Postup, Sreser
16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)
24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

@ -
Wydarzenia &

Wydarzenia na PelieScu organizowane sg przez caty rok. Chociaz daty
niektorych z nich moga ulec zmianie, juz teraz mozemy je zapowiedziec:

POLWYSEP PELJESAC

Pierwszy weekend grudnia - Dzien Otwarty z potwyspu piwnic
STON

W marcu, w tygodniu kiedy przypada 19.03 - Dni ostryg
Ostatni weekend czerwca - Miedzynarodowy Festiwal Orkiestr Ludowych
Pierwsza sobota w sierpniu - Bila no¢

Druga sobota w sierpniu - Maskarada lato

Trzecia niedziela sierpnia - Noc wina w Stonie

Pierwszy weekend wrzesnia Film Food Festival - Kinookus
Trzecia niedziela wrzesnia - Ston Wall Maraton

JANJINA

Ostatnia sobota czerwca - Smaki PelieSca - impreza enogastronomiczna
Lipiec - wieczory rybackie (2)

Sierpien - wieczory rybackie (2)

08.08 - Noc wina

TRPANJ

Smaki Peliesca - impreza enogastronomiczna

Spotkania zespotow wokalnych, tzw. klap - trzecia sobota maja
28.06. & 30.07. - Koncerty muzyki klasycznej

13.08. - Noc wina

OREBIC

Ciklotour na PeljeSkoj zupi - trzecia sobota maja i pierwsza sobota
pazdziernika

Zawody surfingowe w miejscowosci Vigan; - pierwszy weekend czerwca
05 czerwca, lipca, sierpnia i wrzesnia - Wieczory kapitanskie

W kazdy czwartek - Smaki Peliesca - impreza enogastronomiczna (od
drugiego do ostatniego czwartku wrzesnia)

W kazdy poniedziatek - Dzwigki Dalmacji (od drugiego poniedziatki w
czerwcu do drugiego poniedziatki w pazdzierniku)

Ostatnia sobota lipca - spotkania zespotéw wokalnych, tzw. klap

Start Potudniowo-dalmatynskich regat - pierwszy piatek sierpnia
05.08 - wieczor folklorystyczny i Dzien Zwyciestwa

Wieczory folklorystyczne - w kazda trzecig niedziele od maja do wrzesnia

Koncerty muzyki klasycznej - w kazda druga niedziele poczawszy od
ostatniej niedzieli w maju az do trzeciej niedzieli we wrzesniu
Rozariada - siedmiodniowe zawody sportowe w kilku dyscyplinach - od
29.09 w miejscowosci Vigan]

Festyny ludowe - organizowane w zwigzku ze swietem patrondéw
poszczegolnych miejscowosci; odbywajg sie praktycznie na catym Peliescu
i przez okragty rok. Niektore tradycyjne festyny:

24.05. - Orebic¢
23.06. - Zuljana
23.07. - Ston, Vigan]
25.07. - Mokalo

10.08. - Trstenik, Kuciste

15.08. - Trpanj, Postup, Sreser
16.08. - Drace, Kuna (Crkvice)
24.08. - Oskorusno

08.09. - Nakovna

Powyzsze daty mogg ulec zmianie.

Uwaga: izby turystyczne nie sg organizatorami wszystkich wydarzeri i
nie mogag odpowiadac za ich organizacje.

Wiecej informacji o tych i innych wydarzeniach: www.visitpeljesac.hr




Legenda / Legend

W PHoTOS: BORis Jovi¢, UNIMEDIA PRODUKCIJA, TOURIST BOARD

. cdme

TRERPANI

Turisticka zajednica
TURISTICKA ZAJEDNICA OPCINE

STO N

Driavna cesta / State road
Biciklistitka staza - asfalt / Bicycle trails - asphalt
Biciklistitka staza - makadam / Bicycle trails - gravel
Pjesadka staza - markirana [ Walking trails - marked
Planinarska staza - markirana / Hiking trails - ma
Put masline / Olives road

Janjina - pjeiacka staza - asfalt /

walking Irails - asphall
Janjina - pjefacka staza - makadam /

walking trails - gravel
Mapolecnoy put - glawna ruta /
Mapolecn's road - the miain route
Mapoleonov put - alternativna ruta |
Mapoleon's road - an alternative route
Poluprohodna staza

Lokacije vinarija / Winery Locations
Plade / Beaches

Lokacija za surfanje / Location for surfing

Vinogradi / Mineyards

Lokacija za ronjenje / Diving locations
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TZO Orebic¢ TZO Trpanj TZO Janjina TZO Ston
Zrinsko Frankopanska 2 Zalo7 Drace Peljeski put bb
20250 Orebi¢ 20240 Trpanj 20246 Janjina 20230 Ston
tel. +385 (0)20 713 718 tel. +385 (0)20 743 433 tel. +385 (0)20 741 130 tel. +385 (0)20 754 452
fax. +385 (0)20 714 001 fax. +385 (0)20 743 920 fax. +385 (0)20 741 130 fax. +385 (0)20 754 452
e-mail: info@visitorebic-croatia.hr e-mail: tzo-trpanj@du.t-com.hr e-mail: tzo-janjina@du.t-com.hr e-mail: tzston@du.t-com.hr
web: www.visitorebic-croatia.hr web: www.tzo-trpan;j.hr web: www.tzjanjina.hr web: www.ston.hr

www.visitpeljesac.hr
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